
menu



snacks
tris 1-5-8

specialità lime
€ 5

profumo di mare
1-4-7

€ 20
1 Frisellina (Stracciatella, tonno affumicato, erba cipollina)

1-3-41 Frisellina (Salmone e Mayo mantecata alle erbe)

1-41 Frisellina (Pesce spada, emulsione di olio e limone, fiori misti)

1-21 Frisellina (Gamberetti in salsa rosa)

1-7-141 Frisellina (Polpo, mozzarella, pomodoro secco)

Lime specialties

scent of the sea

Stracciatella, smoked tuna, chives

Salmon and Mayo creamed with herbs

Swordfish, oil and lemon emulsion, mixed flowers

Shrimps in pink sauce

Octopus, mozzarella, dried tomato

piatto aperitivo € 26x 2 persone (Bevande escluse)

1-3-4-5-6-7-8-9-10-11-13-14Prodotti tipici pugliesi a fantasia dello Chef

piatto aperitivo mare € 40x 2 persone (Bevande escluse)

1-3-4-5-6-7-8-9-10-11-13-14Prodotti tipici pugliesi a fantasia dello Chef

appetizer dish
for 2 people (drinks not included)

Typical Apulian products created by the Chef

seafood appetizer dish
for 2 people (drinks not included)

Typical Apulian products created by the Chef

tagliere salumi e formaggi € 26x 2 persone 1-7-8-9

cold cuts and cheeses cutting board for 2 people



carpacci di pesce € 35

1-4-7-8Carpaccio di tonno affumicato, pesce spada affumicato, salmone affumicato

x 2 persone

tagliere lime € 35

1-4-7-8Tris di Tartare di tonno, Ricciola e Scampo, pomodori secchi, 
pesto di basilico, stracciatella, pane tostato

tagliere cantabrico € 20

1-4-7-8Alici del cantabrico, burro salato, pesto di rucola, datterino giallo, pane tostato

Piatto Modugno € 20

1-7-9-14Polpo lesso, cipolla rossa, pomodorini, carote, sedano, olio, limone, sale, pepe

fish carpaccio

Smoked tuna carpaccio, smoked swordfish, smoked salmon

for 2 people

lime cutting board

Tuna Tartare Trio, Amberjack and Scampi, dried tomatoes, basil pesto, 
stracciatella, toasted bread

Cantabrian cutting board

Cantabrian anchovies, salted butter, rocket pesto, yellow cherry tomatoes, 
toasted bread

Modugno plate

Boiled octopus, red onion, cherry tomatoes, carrots, celery, oil, 
lemon, salt, pepper



friselle pugliesi
classica € 6

1olio, sale, pomodorini, origano

barese € 10
1-7cime di rapa, stracciatella, capocollo di Martina Franca, pomodori secchi

salmo-one € 12
1-4-7salmone affumicato, ricotta mantecata, zucchine marinate, olio, pepe

azzurra € 12
1-4-6-8carpaccio di pesce spada affumicato, guacamole, datterino giallo, 

dressing di limone, glassa balsamica

rondinelle € 12
1-4-6-7-8carpaccio di tonno affumicato marinato, stracciatella, 

fior di cappero, glassa balsamica

alice
1-4stracciatella, acciughe del Cantabrico, rucola, polvere di limone, olio

alice
1-4stracciatella, acciughe del Cantabrico, rucola, polvere di limone, olio

carciofina € 10
1-7-8pesto di rucola, cuore di carciofi, cacioricotta, pomdoro, olio, sale, pepe

palazzese € 10
1-7-8peperoni grigliati, tonno sott’olio, fior di cappero, mozzarella

€ 10

oil, salt, cherry tomatoes, oregano

turnip tops, stracciatella, Martina Franca capocollo, dried tomatoes

smoked swordfish carpaccio, guacamole, yellow datterino, lemon dressing,
balsamic glaze

smoked swordfish carpaccio, guacamole, yellow datterino, lemon dressing,
balsamic glaze

stracciatella, Cantabrian anchovies, rocket, lemon powder, oil

stracciatella, Cantabrian anchovies, rocket, lemon powder, oil

rocket pesto, artichoke hearts, cacioricotta, tomato, oil, salt, pepper

grilled peppers, tuna in oil, caper flowers, mozzarella





burgers
santo stefano € 14

1-3-7hamburger di carne italiana 150gr., mozzarella, pomodoro fresco, 
maionese, misticanza di verdure

pugliese € 14
1-3-7-8-10hamburger di carne italiana 150 gr., stracciatella, pesto di basilico, 

maionese, pomodoro secco, rucola, cipolla caramellata

Italian meat burger 150gr., mozzarella, fresh tomato, mayonnaise, 
mixed vegetables

Italian meat burger 150 gr., stracciatella, basil pesto, mayonnaise,
dried tomato, rocket, caramelized onion



panini
ardito € 14

1-4-7salmone affumicato, formaggio spalmabile, insalata, salsa avocado)

delle monache € 13
1-3-4-7tonno sottolio, pomodoro, maionese, insalata

meraviglioso € 15
1-4carpaccio di pesce spada affumicato, pesto di pomodori secchi, insalata, agrumi

adriatico € 15
1-4-8carpaccio di tonno affumicato marinato, pesto di basilico,

burrata, pomodoro fresco

via porto € 15
1-7-14polpo, fiordilatte, pomodoro fresco, salsa al mango, insalata

sandwiches

smoked salmon, cream cheese, salad, avocado sauce

tuna in oil, tomato, mayonnaise, salad

smoked swordfish carpaccio, dried tomato pesto, salad, citrus fruits

smoked marinated tuna carpaccio, basil pesto, burrata, fresh tomato

octopus, mozzarella, fresh tomato, mango sauce, salad



insalate
pozziglioni € 16

2-11riso bianco, gamberi al vapore, zucchine arrosto, pomodorini freschi, cetrioli,
polvere di tarallo, semi misti, olio al prezzemolo

aschitelli € 16
4-7-11riso venere, tartare di tonno, cipolla caramellata, melanzane arrosto marinate,

stracciatella, insalata, rucola, aceto balsamico

santa barbara € 12
insalata verde, rucola, cetrioli, avocado, fior di cappero, carote, pomodori

fontanelle € 14
11insalata verde, pollo, pomodorini freschi, avocado, pomodori secchi, carciofini,

emulsione di limone, semi vari

portalga € 16
2-9misticanza di insalata, insalata di polpo, carote, cetrioli, sedano,

marmellata di cipolle caramellate

santa candida € 14
11(misticanza di insalata, fesa di tacchino, avocado, pomodori, rucola, 

chutney di mela, semi vari

white rice, steamed shrimp, roasted zucchini, fresh cherry tomatoes, cucumbers,
tarallo powder, mixed seeds, parsley oil

Venere rice, tuna tartare, caramelized onion, marinated roasted aubergines, 
stracciatella, salad, rocket, balsamic vinegar

green salad, rocket, cucumbers, avocado, caper flowers, carrots, tomatoes

green salad, chicken, fresh cherry tomatoes, avocado, dried tomatoes, artichokes,
lemon emulsion, various seeds

mixed salad, octopus salad, carrots, cucumbers, celery,
caramelized onion jam

mixed salad, turkey breast, avocado, tomatoes, rocket,
apple chutney, various seeds



dessert
Tiramisù € 81-3-7

Mousse ai Tre Cioccolati € 81-3-7

€ 81-3-7

ELENCO ALLERGENI
ELENCO INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NEL 
REG. CE 1169/2011 (ALLEGATO II) 

1.Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena) / 2. Crostacei / 3. Uova / 4. Pesce / 
5.Arachidi / 6. Soia / 7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) / 8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci 
di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland) / 9. Sedano / 10. Senape / 11. 
Semi di sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro) / 13. Lupini / 
14. Molluschi 

LIST OF INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONSIDERED TO BE ALLERGENIC USED IN THIS EXERCISE AND PRESENT IN REG. 
EC 1169/2011 (ANNEX II) 

1.Cereals containing gluten (wheat, spelt, khorasan wheat, rye, barley, oats) / 2. Crustaceans / 3. Eggs / 4. Fish / 5.Pea-
nuts / 6. Soya / 7. Milk and milk products (including lactose) / 8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, 
Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts) / 9. Celery / 10. Mustard / 11. Sesame seeds / 12. Sulphur 
dioxide and sulphites (if in concentrations greater than 10 mg/kg or 10 mg/litre) / 13. Lupins / 14. Molluscs

*il prodotto potrebbe essere surgelato

Cheese Cake ai Frutti di Bosco o Lampone

Three Chocolate Mousse

Berry or Raspberry Cheesecake




